
 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
Carte d’hiver 2023/24 

 
 
 

Hors d’œuvre 
 

Six huîtres Marennes d’Oléron n°2, servies avec une vinaigrette à l’échalote et 
pain noir beurré 

Chf   36.00 

Salade de rampon et betterave à la truffe fraîche Chf   34.00 

Raviolis au foie gras de canard, émulsion aux champignons  Chf   42.00 

Noix de Saint Jacques à la sauce safranée  Chf   42.00 

Médaillons de homard, céleri « Waldorf », pomme Granny Smith  Chf   52.00 

Terrine de foie gras de canard et son chutney aux coings Chf   48.00 

Salade d’endives et céleri à la grenobloise Chf   24.00 

 
Soupe 

 

Soupe de bolets et châtaignes Chf   26.00 

  

Plats principaux  

Omble chevalier à la plancha, fondue de poireaux, sauce yuzu  Chf   54.00 

Risotto au homard  Chf   58.00 

Grenadin et ris de veau, mousseline de panais, sauce périgourdine Chf   58.00 

Tournedos d’agneau, ratatouille à la niçoise, pommes rissolées  Chf   56.00 

Pointes de filet de bœuf au curry de Madras, pois gourmand et ananas, riz Basmati Chf   54.00 

Risotto aux champignons des bois Chf   38.00 

Lasagne de légumes, coulis de tomate au basilic Chf   38.00 

  

Desserts  

Soufflé au Grand Marnier 
A commander en début de repas  

Chf   34.00 

Feuilleté au caramel et poire, crème vanille  
A commander en début de repas 

Chf   32.00 

Soupe d’agrumes, glace verveine Chf   26.00 

Moelleux au chocolat, glace vanille Chf   28.00 

Assortiment de desserts Victoria Chf   28.00 


